
Zbliżające się święta to doskonała okazja 
do zorganizowania firmowej wigilii.

 Wiemy, jak sprawić, by podczas tego spotkania czas
zwolnił, a sprawy zawodowe zeszły na drugi plan.

Dajcie się oczarować naszym świątecznym dekoracjom,
rozkoszujcie się świątecznymi specjałami prosto od naszej

Szefowej Kuchni. Niech się dzieje magia Świąt! 

Oferta wigilijna

1.

BISTRO BIBUŁA GOCŁAW
UL. GEN. TADEUSZA BORA

KOMOROWSKIEGO 56C/U14
03-982 WARSZAWA



PRZYSTAWKI ZIMNE ZUPA DANIE GŁÓWNE DESER

pięć do wyboru dwie do wyboru dwa do wyboru
deser serwowany
-jeden do wyboru

Śledzik po kaszubsku
z  rodzynkami suł tańskimi  

Deska wędl in  p ieczystych 
i  pasztetów  nasze j  roboty 
z  konf i turą z  żurawiny

Kruche babeczki  z  pastą  
z  wędzonego łosos ia  i  serka
phi ladelphia  posypane kaparami 
i  granatem

Tapas  z  pastą  z  wędzonej  makrel i  
z  chi l l i

Sałatka z  kurczakiem ,  ananasem,
konserwowym se lerem,  czerwoną
fasolą  i  kukurydzą

Sałatka grecka z  fetą ,  czerwoną
cebulą,  ogórkami,  pomidorami,
ol iwkami,  papryką i  dress ingiem
winegret

Wigi l i jna  ryba po grecku

Śledzik z  cebulką  w ole ju  
ze  świeżym pieprzem

Sałatka jarzynowa  z  p ieczonych
warzyw korzennych

Śledzik pod śmietanową pierzynką  
na  bl inie  z iemniaczanym

Carpaccio  z  buraka marynowanego
w mal inach z  balsamico  podane
z fetą ,  rukolą  i  prażonymi
orzechami z iemnymi 

Tapas  z  pasztetem z  gęs iną naszego
wypieku i  konf i turą z  czerwonej
cebul i

Wigi l i jne  p ierogi  z  kapustą  
i  grzybami  podane ze  z łocis tą
cebulą  na piwie  pszenicznym 
i  świeżym tymiankiem -przystawka
podawana na gorąco

Krem z  p ieczonego
buraka z  serem feta  
i  prażonymi pestkami
s łonecznika

Zupa grzybowa 
z  prawdziwków  
z  lanymi kluskami

Barszcz  czerwony  
z  domowymi uszkami 

Domowy rosół  
z  t rzech mięs  podany 
z  lanymi kluskami

Zupa gulaszowa 
z  lanymi kluskami 

Udo kacze z  jabłkiem 
i  żurawiną  podane 
z  z iemniakami z  pieca 
z  ol iwą czosnkową 

Dorsz w ryżowej  panierce
z  dress ingiem
cytrynowym  podany
na r isotto szpinakowym
na białym winie

Policzki  wieprzowe 
w sos ie  p ieczeniowym 
z  puree  buraczano-
ziemniaczanym podane 
z  surówką z  ogórka
kiszonego,  dymki,
musztardy francuskie j  

Wigi l i jne  p ierogi
 z  kapustą i  grzybami
podane ze  z łocistą
cebulką na pszenicznym
piwie  i  świeżym
tymiankiem

Kotlet  schabowy  podany 
z  z iemniakami z  pate lni  
z  ol iwą czosnkową oraz
zasmażanymi
buraczkami

Chrupiące  boczniaki  
w ryżowej  panierce  
z  pesto z iołowym
podane na puree
buraczanym z tartym
chrzanem 

Beza orzechowa 
z  chrupiącą pral inką ,
serkiem mascarpone,
bitą  śmietaną 

Świąteczny sernik
z  karmelem 
i  płatkami migdałów

Szarlotka z  korzenną
nutą 

Czekoladowo-
kakaowe brownie  
z  belgi jską
czekoladą i  musem
czekoladowym

WARTOŚĆ MENU - PROPOZYCJI NR 1 - 240 zł/os brutto
*do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego

PROPOZYCJA NR 1

2.



PRZYSTAWKI ZIMNE ZUPA DANIE GŁÓWNE DESER

cztery do wyboru jedna do wyboru jedno do wyboru
deser serwowany
-jeden do wyboru

Maślane kruche babeczki  z  pastą  
z  tuńczyka z  ogórkiem kiszonym
i ja jkiem

Sałatka z  kurczakiem ,  ananasem,
konserwowym se lerem,  czerwoną
fasolą  i  kukurydzą

Sałatka grecka z  fetą ,  czerwoną
cebulą,  ogórkami,  pomidorami,
ol iwkami,  papryką i  dress ingiem
winegret

Wigi l i jna  ryba po grecku

Śledzik z  cebulką w ole ju  
ze  świeżym pieprzem

Sałatka jarzynowa  z  p ieczonych
warzyw korzennych

Śledzik pod śmietanową pierzynką
na bl inie  z iemniaczanym 

Carpaccio  z  buraka
marynowanego w mal inach 
z  balsamico podane
z fetą ,  rukolą  i  prażonymi
orzechami z iemnymi 

Tapas  z  pasztetem z  gęs iną
naszego wypieku i  konf i turą  
z  czerwonej  cebul i

Krem z  p ieczonego
buraka z  serem feta  
i  prażonymi pestkami
s łonecznika

Zupa grzybowa 
z  prawdziwków  
z  lanymi kluskami

Barszcz  czerwony  
z  domowymi uszkami 

Domowy rosół  
z  t rzech mięs  podany 
z  lanymi kluskami 

Dorsz w ryżowej  panierce  
z  dress ingiem cytrynowym
podany na r isotto
szpinakowym na białym
winie

Policzki  wieprzowe z  sosem
kaparowym na białym winie
podane na puree  
z  z ie lonego groszku 
i  sa łatką z  rukol i
oraz pomidorków cherry

Wigi l i jne  p ierogi  z  kapustą 
i  grzybami podane 
ze  z łocistą  cebulką 
na pszenicznym piwie  
i  świeżym tymiankiem

Kotlet  schabowy podany 
z  z iemniakami z  pate lni  
z  ol iwą czosnkową 
oraz zasmażanymi
buraczkami

Chrupiące  boczniaki  
w ryżowej  panierce  z  pesto
ziołowym podane na puree
buraczanym z tartym
chrzanem 

Świąteczny sernik
z  karmelem 
i  płatkami migdałów

Szarlotka z  korzenną
nutą 

Czekoladowo-
kakaowe brownie  
z  belgi jską
czekoladą i  musem
czekoladowym

WARTOŚĆ MENU - PROPOZYCJI NR 2 - 185 zł/os brutto
*do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego

PROPOZYCJA NR 2

3.



WARTOŚĆ MENU - PROPOZYCJI NR 3 - 120 zł/os brutto
*do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego

PRZYSTAWKI ZIMNE ZUPA DANIE GŁÓWNE

dwie do wyboru jedna do wyboru jedno do wyboru

Wigi l i jna  ryba po grecku

Śledzik z  cebulką w ole ju  
ze  świeżym pieprzem

Śledzik pod śmietanową pierzynką
na bl inie  z iemniaczanym

Sałatka grecka z  fetą ,  czerwoną cebulą,
ogórkami,  pomidorami,  o l iwkami,
papryką i  dress ingiem winegret

Sałatka jarzynowa  z  p ieczonych warzyw
korzennych

Carpaccio  z  buraka marynowanego
w mal inach z  balsamico podane
z fetą ,  rukolą  i  prażonymi orzechami
ziemnymi 

Tapas  z  pasztetem z  gęs iną naszego
wypieku i  konf i turą z  czerwonej  cebul i

Krem z  p ieczonego buraka
z  serem feta  i  prażonymi
pestkami s łonecznika

Barszcz  czerwony  
z  domowymi uszkami 

Domowy rosół  
z  t rzech mięs  podany 
z  lanymi kluskami 

Wigi l i jne  p ierogi  z  kapustą 
i  grzybami podane ze  z łocistą
cebulką na pszenicznym piwie  
i  świeżym tymiankiem

Kotlet  schabowy podany 
z  z iemniakami z  pate lni  
z  ol iwą czosnkową 
oraz zasmażanymi buraczkami

Chrupiące  boczniaki  
w ryżowej  panierce  z  pesto
ziołowym podane na puree
buraczanym z tartym chrzanem 

PROPOZYCJA NR 3

4.



OPEN BAR NAPOJE
ZIMNE

Woda gazowana/Woda niegazowana
Sok pomarańczowy/Sok jabłkowy +19 zł/os

OPEN BAR NAPOJE
ZIMNE ORAZ NAPOJE

GAZOWANE

Woda gazowana/Woda niegazowana
Sok pomarańczowy/Sok jabłkowy

Coca cola/Coca cola  0
Sprite

+ 29 zł/os

OPEN BAR NAPOJE
GORĄCE

Kawa czarna (espresso,  espresso
doppio,  americano)

Kawa biała  (amecirano z  mlekiem,
cappucino,  latte)

Herbata (czarna,  z ie lona,  owocowa)

+ 22 zł/os

OPEN BAR ALKOHOLE

Trebbiano Wino białe  -  Włochy
Sangiovese  Wino czerwone -  Włochy

San Mart ino Prosecco z  beczki-
Włochy

Książece  lager  z  beczki

+ 70 zł/os

PAKIET POWITALNE
PROSECCO

Kiel iszek Prosecco dla  każdego z  Gości
Dla dziec i  grat is  napój  bezalkoholowy + 13 zł/os

PAKIET WINO NR 1 
6x Karafka 500ml Wino domowe

(do wyboru Białe  Trebbiano 
lub czerwone Sangiovese)

+290 z ł

PAKIET WINO NR 2

2x Undici  Miles imato Extra Dry
(750ml)

2x Capel lana Temprani l lo  lub
Capel lana Macabeo (750ml)

+350 z ł

ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ

DOMÓWIENIA 

5.

Szukasz pomysłu na prezent dla pracowników?

Podaruj im Voucher do naszej restauracji. To takie proste! 
Przy zakupie większej ilości Voucherów możemy zaproponować atrakcyjne rabaty.

Nie masz czasu przed świętami?

Możesz zamówić u nas kosze prezentowe, które wręczysz 
pracownikom podczas kolacji wigilijnej.


