Zblizajgce sie swieta to doskonata okazja
do zorganizowania firmowej wigilil.
Wiemy, jak sprawic, by podczas tego spotkania czas
zwolnit, a sprawy zawodowe zeszty na drugi plan.
- Dajcie sie oczarowac naszym swigtecznym dekoracjom,
rozkoszujcie sie swigtecznymi specjatami prosto od naszej
Szefowej Kuchni. Niech sie dzieje magia Swiat!
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Bibuta

U
m PROPOZYCJA NR 1

PRZYSTAWKI ZIMNE

ZUPA

DANIE GEtOWNE

DESER

pig¢ do wyboru

dwie do wyboru

dwa do wyboru

deser serwowany
-jeden do wyboru

Sledzik po kaszubsku
z rodzynkami suttanskimi

Deska wedlin pieczystych
i pasztetow naszej roboty
z konfiturga z Zurawiny

Kruche babeczki z pasta

z wedzonego lososia i serka
philadelphia posypane kaparami
1 granatem

Tapas z pasta z wedzonej makreli
z chilli

Salatka z kurczakiem, ananasem,
konserwowym selerem, czerwona
fasola 1 kukurydza

Salatka grecka z fetg, czerwona
cebula, ogdédrkami, pomidorami,

oliwkami, papryka i dressingiem
winegret

Wigilijna ryba po grecku

Sledzik z cebulkg w oleju
ze $wiezym pieprzem

Salatka jarzynowa z pieczonych
warzyw korzennych

Sledzik pod Smietanowg pierzynka
na blinie ziemniaczanym

Carpaccio z buraka marynowanego
w malinach z balsamico podane

z feta, rukola 1 prazonymi
orzechami ziemnymi

Tapas z pasztetem z gesing naszego
wypieku 1 konfitura z czerwonej
cebuli

Wigilijne pierogi z kapusta

i grzybami podane ze zlocista
cebula na piwie pszenicznym

1 Swiezym tymiankiem -przystawka

podawana na goraco

Krem z pieczonego
buraka z serem feta

1 prazonymi pestkami
stonecznika

Zupa grzybowa
z prawdziwkow
z lanymi kluskami

Barszcz czerwony
z domowymi uszkami

Domowy rosot
z trzech mig¢s podany

z lanymi kluskami

Zupa gulaszowa
z lanymi kluskami
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Udo kacze z jablkiem
i Zurawing podane
z ziemniakami z pieca
z oliwa czosnkowa

Dorsz w ryzowej panierce
z dressingiem
cytrynowym podany

na risotto szpinakowym
na biatym winie

Policzki wieprzowe

w sosie pieczeniowym

Z puree buraczano-
ziemniaczanym podane
z surdwka z ogdrka
kiszonego, dymki,
musztardy francuskiej

Wigilijne pierogi

z kapusta i grzybami
podane ze zlocista
cebulka na pszenicznym
piwie 1 §wiezym
tymiankiem

Kotlet schabowy podany
z ziemniakami z patelni
z oliwa czosnkowa oraz
zasmazanymi
buraczkami

Chrupiace boczniaki
W ryzowej panierce

z pesto ziotowym
podane na puree
buraczanym z tartym

chrzanem
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Beza orzechowa

z chrupiaca pralinka,
serkiem mascarpone,
bita $mietana

Swigteczny sernik
z karmelem
1 ptatkami migdatow

Szarlotka z korzenna
nuta

Czekoladowo-
kakaowe brownie

z belgijska
czekolada 1 musem
czekoladowym
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WARTOSC MENU - PROPOZYCJI NR 1 - 240 z}/os brutto

*do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego
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Bibuta

U
m PROPOZYCJA NR 2

PRZYSTAWKI ZIMNE

ZUPA

DANIE GEOWNE

DESER

cztery do wyboru

jedna do wyboru

jedno do wyboru

deser serwowany
-jeden do wyboru

Maslane kruche babeczki z pasta
z tunczyka z ogérkiem kiszonym
1 jajkiem

Salatka z kurczakiem, ananasem,
konserwowym selerem, czerwona
fasola 1 kukurydza

Salatka grecka z feta, czerwona
cebula, ogdérkami, pomidorami,

oliwkami, papryka i dressingiem
winegret

Wigilijna ryba po grecku

Sledzik z cebulkg w oleju
ze S§wiezym pieprzem

Salatka jarzynowa z pieczonych
warzyw korzennych

Sledzik pod $mietanowa pierzynka
na blinie ziemniaczanym

Carpaccio z buraka
marynowanego w malinach
z balsamico podane

z feta, rukola i prazonymi
orzechami ziemnymi

Tapas z pasztetem z gesing
naszego wypieku i konfitura
z czerwonej cebuli

Krem z pieczonego
buraka z serem feta

1 prazonymi pestkami
stonecznika

Zupa grzybowa
z prawdziwkow
z lanymi kluskami

Barszcz czerwony
z domowymi uszkami

Domowy rosot
z trzech migs podany

z lanymi kluskami
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Dorsz w ryzowej panierce
z dressingiem cytrynowym
podany na risotto
szpinakowym na bialym
winie

Policzki wieprzowe z sosem
kaparowym na bialym winie
podane na puree

z zielonego groszku

1 satatka z rukoli

oraz pomidorkow cherry

Wigilijne pierogi z kapustg
i grzybami podane

ze ztocista cebulka

na pszenicznym piwie

1 Swiezym tymiankiem

Kotlet schabowy podany
z ziemniakami z patelni
z oliwa czosnkowa

oraz zasmazanymi
buraczkami

Chrupiace boczniaki

W ryzowej panierce z pesto
ziolowym podane na puree
buraczanym z tartym

chrzanem
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Swigteczny sernik
z karmelem
1 ptatkami migdatéw

Szarlotka z korzenna
nuta

Czekoladowo-
kakaowe brownie

z belgijska
czekolada 1 musem
czekoladowym
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WARTOSC MENU - PROPOZYCJI NR 2 - 185 z}/os brutto

*do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego
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Bibuta

PROPOZYCJA NR 3

PRZYSTAWKI ZIMNE

ZUPA

DANIE GEOWNE

dwie do wyboru

jedna do wyboru

jedno do wyboru

Wigilijna ryba po grecku

Sledzik z cebulka w oleju
ze Swiezym pieprzem

Sledzik pod $mietanowa pierzynka
na blinie ziemniaczanym

Salatka grecka z fetga, czerwona cebula,
ogorkami, pomidorami, oliwkami,
papryka i dressingiem winegret

Satatka jarzynowa z pieczonych warzyw
korzennych

Carpaccio z buraka marynowanego

w malinach z balsamico podane

z feta, rukola 1 prazonymi orzechami
ziemnymi

Tapas z pasztetem z ge¢sing naszego

wypieku 1 konfitura z czerwonej cebuli

@

Krem z pieczonego buraka
z serem feta 1 prazonymi
pestkami stonecznika

Barszcz czerwony
z domowymi uszkami

Domowy rosot
z trzech mig¢s podany
z lanymi kluskami

e

Wigilijne pierogi z kapusta

i grzybami podane ze ztocista
cebulka na pszenicznym piwie
1 Swiezym tymiankiem

Kotlet schabowy podany

z ziemniakami z patelni

z oliwa czosnkowa

oraz zasmazanymi buraczkami

Chrupiace boczniaki
W ryzowej panierce z pesto
ziotowym podane na puree

buraczanym z tartym chrzanem

WARTOSC MENU - PROPOZYCJI NR 3 - 120 z}/os brutto

*do rachunku doliczamy 10% serwisu kelnerskiego
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ISTNIEJE MOZLIWOS

DOMOWIENIA =

OPEN BAR NAPOJE
ZIMNE

Woda gazowana/Woda niegazowana
Sok pomaranczowy/Sok jabtkowy

+19 zl/os

OPEN BAR NAPOJE
ZIMNE ORAZ NAPOJE
GAZOWANE

Woda gazowana/Woda niegazowana
Sok pomaranczowy/Sok jabtkowy
Coca cola/Coca cola 0
Sprite

+ 29 zl/os

OPEN BAR NAPOJE
GORACE

Kawa czarna (espresso, esSpresso
doppio, americano)

Kawa biata (amecirano z mlekiem,
cappucino, latte)

Herbata (czarna, zielona, owocowa)

+ 22 7l/os

OPEN BAR ALKOHOLE

Trebbiano Wino biate - Wilochy
Sangiovese Wino czerwone - Wtochy
San Martino Prosecco z beczki-
Wtochy
Ksiazece lager z beczki

+ 70 zl/os

PAKIET POWITALNE
PROSECCO

Kieliszek Prosecco dla kazdego z Gosci
Dla dzieci gratis napdj bezalkoholowy

+ 13 zl/os

PAKIET WINO NR 1

6x Karafka 500ml Wino domowe
(do wyboru Biate Trebbiano
lub czerwone Sangiovese)

+290 zt

PAKIET WINO NR 2

2x Undici Milesimato Extra Dry
(750ml)
2x Capellana Tempranillo lub
Capellana Macabeo (750ml)

+350 zt

Szukasz pomyshu na prezent dla pracownikow?

Voucher
- podarunkow)

Podaruj im Voucher do naszej restauracji. To takie proste! )
Przy zakupie wigkszej ilosci Voucherow mozemy zaproponowac atrakcyjne rabaty.*

Nie masz czasu przed swietami?

Mozesz zamowic u nas kosze prezentowe, ktore wreczysz

pracownikom podczas kolacji wigilijnej.
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